
Erhältlich in  
75 cl

COLOMBA  BIANCA
Quarantanni  Nero d‘ Avola  Cab. Sauvignon 

Rosso Riserva  Sicilia DOC
Kirschrot - aromatisch - charmant

Herkunft
Rebsorte
Produzent

Ausbau

Über den Wein 

Jahrgang
Alkohol
Verschlusstyp
Genussreife
Trinktemperatur
Passt zu

Italien, Sizilien, Mazara del Vallo (TP)
Nero d‘ Avola, Cabernet Sauvignon
Colomba Bianca, Mazara del Vallo 
www.colombabianca.com
12 Mte. im Barrique ausgebaut, an-
schliessend 8 Mte. Reifung in der Flasche
Die Rebsorte ist ein Star unter 
den „Autochthonen“ des Südens. Im 
Qualitäts - Rebbau bringt sie hervorra-
gende Weine hervor. Sie sind dunkel, 
kräftig, alkoholreich und eignen sich 
optimal für den Barrique-Ausbau. Die 
höher gelegenen Weinberge eignen 
sich perfekt für den Anbau von Caber-
net Sauvignon. Die Weinmacher  fügen 
die unterschiedlichen Weine, in Aromatik 
und Charakter, zu einem aussergewöhn-
lichen Genusserlebnis zusammen. Mit 
Hilfe der Verkostung ergründet sie die 
verschiedenen Elemente des Weins. Die 
hohe Kunst einer Assemblage ist, aus 
den verschiedenen Komponenten einen 
neuen Wein zu kreieren, der besser, 
ausgewogener und vielschichtiger ist 
als die einzelnen Grundweine. Ein Teil 
der Trauben sind teilrosiniert, im Stil eines 
Amarones. 
2017
14.5 % vol.
Hochwertiger Naturkorken
ab 2020  Degustation: 21.2.2020

16 - 18 °C
Wildfl eischvögel mit Dörrzwetschgen
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Farbe Intensives Kirschrot mit markanten 
Violettrefl exen, tiefe Farbe

Aromatik
Intensität

Reintönig und dunkelbeerig (Cassis, 
Holunder), würzige Aromen, Nelken, 
röstig nach feinem Holz, Karamell und 
Lakritz, gedörrte Zwetschgen, fein-
erdig, Waldboden

Körper 

Anhaltender, langer Auftakt, präsente 
Säure, markante Gerbstoffe, aroma-
tische im Gaumen, süsse Fruchtigkeit, 
bleibt lange präsent

Qualität Gekonnt assembliert - ein Amarone 
des Südens


